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.. und willkommen im ,Schiffers Rast"l Wir sind Georg
und Melina, ein Gastronomen-Ehepaar aus Hamburg und
unsere Herzen schlagen fir die hanseatische Lebensart
und fir die hanseatische Kiiche. Unsere Kiiche steht fir
nachhaltige und regionale Lebensmittel und Produkte.
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Nachfolgend einige unserer Lieferanten aus der Region:

GEMUSE

+Feldgang Land- und Denkwirtschaft”, ein Projekt in Griindung
auf einem Resthof zwischen Liibeck und Wismar. Im schonenden
Umgang mit Ressourcen werden hier unter anderem auch samen-
feste Gemise- und Obstsorten angebaut.

FLEISCH

- ,Winfood" aus Hamburg, der seine Ware aus dem
Holsteiner Land bezieht. Bei dieser Firma steht Herkunft
und Haltung der Tiere im Vordergrund.

FISCH

. ,H.D.Petersen GmbH", ein kleiner Fisch-Fachhandel am
Hamburger Hafen, der sich sich durch den Verkauf von Wildfang
und Nachhaltigkeit auszeichnet.

BROTCHEN

. .Backerei Sievert", ein Handwerks-Meisterbetrieb aus Geesthacht.
Hier wird alles noch mit sehr viel Liebe zum Produkt von Hand
hergestellt.
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Hausgebackenes Brot mit Butter oder Dip 4,50€ Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich,
kleinem Salat und hausgebackenem Brot 11,50€

Matjessalat mit hausgebackenem Brot 11,50€

Gebackener, panierter, cremiger Schafskase

auf fruchtigem Tomatensalat 10,50€
Salat der Saison mit Frucht und herber Beilage 9,50€

Portion Pommes rot/weif3 2,50€
mit gebackenem Schafskése ca. 100 gr. 12.50¢€ Portion Sulkartoffel-Pommes rot/weif3 3,50€
mit gebratenem kleinen Scampispief3, 5 Stk. 13,50€
mit gebratenem kleinen Hihnchenspief 120 gr. 1.50€ Ofenkartoffel mit hausgemachtem Dip nach Wahl ~ 4,50€

mit gebratenem kleinen Rindfleischspief> 120 gr. 13,50€

Zu unseren Salaten reichen wir unser
hausgebackenes Brot mit Dip oder Butter. Gerichte/Beilagen mit dieser Kennzeichnung sind fiir Veganer geeignet.
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Currywurst mit fruchtiger Sauce, Pommes Frites

: . ~
Buntes direkt vom Feld (saisonal angepasst) 13,50€ und einem Beilagensalat 950€
Kichererbsen-Linsenfrikadelle 13,50€ Paniertes Schweineschnitzel
. mit buntem Beilagensalat und Beilage nach Wahl 13,50€
Geschmorter Schaschlik 13,50€ . mit Champignonrahm Sauce 14.50€
Hackspief} aus Schweine-, Rindfleisch und Speck  14,50€ - mit Pfeffersauce 14.50€
- mit zwei Spiegeleiern 15,50€
Héahnchenkeule 15,00€ Holsteiner Farsen Huftsteak
. . . . ~ mit buntem Beilagensalat und Beilage nach Wahl
Holsteiner Farse Rindfleisch 17,00€ - 200qr. Rohgewicht 2250€
Salzwiesen-Lamm 19,50€ -300gr. Rohgewicht 27,50€
Matjesfilet mit Zwiebelringen, Bohnensalat
- H Fay
Seawater-Scampis 2150€ und Bratkartoffeln 14,00€
Seelachsfilet im Bierteig mit Kartoffelsalat
und Remoulade 14,00€
Scampipfanne mit buntem Gemdise in
Oliven-Knoblauchol mit Brot und Knoblauch Dip 19,50€
Zu unseren Spiefien servieren wir mit einem bunten Beilagensalat. Ofenkartoffel mit Dip nach Wahl oder Krauterbutter
Als Beilage haben Sie die Wt und einem kleinen Salat 10,50€
S Dellage naben ole die anl aus: . H - C
Pommes Frites, Stif3kartoffel Pommes, ~ Kartoffelsalat oder einer m!t pfa?nehngemuse llenfi 14’582
" Ofenkartoffel mit hausgemachtem Dip nach Wahl. - mit gerauchertem Forellenfilet 14,50<€
- mit gebratenem Hahnchenfleisch 14,50€

- mit Pfannengemuse und Hahnchenfleisch 15,50€
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SOFTGETRANKE
Coca-Cola 0,3/05L  350€/4,70€
Coca-Cola zero 0,3/05L  350€/4,70€
Mezzo Mix 0,3/05L  350€/4,70€
Fanta 0,3/05L  350€/4,70€
Sprite 0,3/05L  350€/4,70€
Ginger Ale 0,2l 290€
Bitter Lemon 0.2l 290€
a Spicy Henry 0.2l 290€
— Tonicwater 0,2l 290€
= TUR DIE KLEINEN
SAFT-/SCHORLEN

: UNTER UNS Orangensaft 03/05  370€/490€

Rhabarbarnektar 0,3/0,5l 3,70€ [ 4,90€
Apfelsaft 0,3/0,5l 3,70€ [ 4,90€
Kleines Schnitzel mit Beilage nach Wahl 6,50€ Kirschsaft 0,3/0,5I 3,70€ [ 490€
Maracujasaft 0,3/0,5l 3,70€ [ 4,90€
Chicken Nuggets mit Pommes Frites 4,50€ Bananennektar 0,3/0,5l 3,70€ | 490€
Kleine Currywurst mit Pommes Frites 5,50€ KiBa 0,3/0.,5l 3,70€ [ 490€
Fischstibchen mit Kartoffelsalat und Remoulade 4,50€ Schorle 03/05l 3.30€/4,50€
WASSER

Wasser mit [ ohne 0,25/0,75L 2,50€ /4.90€




WEINE & SCHAUMWEINE

a;. ( i N Grauburgunder Briem (trocken) 0,2l 4,50 €
- ETRANKE Riesling Buhl (halbtrocken) 0,2l 4,50 €
s | Weinschorle 0.2l 4,00 €
Rosé Briem (halbtrocken) 0,2l 450 €
BIER vom Fass Merlot La Ronca (trocken) 0,2l 4,50 €
Veltins 0,3/0,5L 3,50€ / 510€ Spatburgunder Briem (trocken) 0,2 4,50 €
Bayreuther Hell 0,3/0,5L 3,50€ /510€ Prosecco La Ronca (trocken) 0,2l 4,50 €
BayreL‘Jther Aktien Landbier 0,3/0,5 3,50€ /5,10€ Secco Rickes (alkoholfrei) 0.2l 400 €
Maisel's Weizen 0,3/0,5L 3,50€/5]10€
Alsterwasser 0,3/0,5L 3,30€ / 490€ APERITIFS
FLASCHENBIER ﬁpem' Spritz 8’5: 2'28 =
Grevensteiner Radler/Original 0,33l 390€ 190 ’ oEE
Bayreuther Aktien Zwickl 0,5l 510€
Maisel & Friend Hoppy Hell 0,33l 390€ LONGDRINKS 4CL -
Maisel's Dunkel 0.5l 510€ Korn >.00€
Maisel's Kristall 0,5l 5]10€ Vodka 6,50€
Maisel's alkoholfrei 0,5L 4,70€ Barcadi 6,50€
Maisel & Friends alkoholfrei 0,33l 3,70€ Barcadi Rizz 6,00€
Veltins 0,0 0,33L 3,50€ Havanna 6,50€
SCHNAPS Cuba Libre 7,00€
Pernot 6,50€
Aquavit Linie 2l 2,00€ e b
. Jim 6,50€
Helbing 2cl 2,00€ Jack 200E
Jagermeister 2cl 2,50€ ack P
Averna 2| 2,00€ Johnnie 6,50€
Korn 2cl 1,50€ Ballentines 6,50€
Vodka 2cl 2,00€ Jagermeister 6,50€
Sambucca 2cl 2,50€ Gin 7,00€
Marillenbrand 2cl 2,50€

Baileys 2l 3,00€ Die Preise sind inklusive Mischgetrank nach Wahl.




E KAFFEE

KAFFEE-/TEESPEZIALITATEN

Filterkaffee Tasse / Becher
Cafe Crema Tasse [ Becher
Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Espresso solo / doppio
Diverse Teesorten

Eiskaffee 0,3L

1,50€ /190€
2,50€/3,10€
3,30€
3,50€
390<€
2,20€/3,20€

290<

4,50€

KUCHEN
Tageskuchen 3,00€
mit Sahne 3,50€

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie uns gerne an.






